Was ihr braucht

100 g Margarine
100g Zucker
100g brauner Zucker
1 Pck. Vanillezucker
2 Eier
1/2 TL Backpulver
150g Mehl
100g Vollmilchschokolade

1 Prise Salz

Anleitung

Margarine und Zucker mit den Quirlen des
Handriihrers ca. 2 Minuten rithren, die Eier
nacheinander dazugeben. Mehl, Backpulver und
Salz mischen, sieben und loffelweise unter die
Creme rithren. Schokolade fein wiirfeln und

unter den Teig heben.

Teig mit Teeloffeln auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech setzen (maximal 20 Kekse
je Blech, da der Teig etwas auseinander liuft).
Im vorgeheizten Backofen bei 200°C (Umluft

I75°C) ca. 15 Minuten backen.



